FAC SIMILE DI MODELLO 
DI OFFERTA TECNICA
Spett.le Politecnico di Torino

Area AQUI

Ufficio Appalti 

C.so Duca degli Abruzzi, 24

10129 Torino

OGGETTO:  Concessione per la gestione del servizio di ristorazione nel corso dell’intera giornata, con connessa qualificazione dello spazio finalizzato all’esercizio di detto servizio, presso la “Cittadella Politecnica” 

CIG 3719232755
Il sottoscritto 


nato a 
___________ (Pr) ___________________  il ________________________________
in qualità di _____________________ (carica sociale) della società  ____________________________________ con sede legale in ______________________________

con sede operativa in 


n. telefono 
 n. fax 


cell. 
 e-mail 


sito web 


Codice Fiscale 


partita IVA n. 


presenta la seguente:
OFFERTA TECNICA

composta da:

1. Relazione Tecnica metodologica  particolareggiata, della lunghezza massima di 50 pagine (allegati esclusi), che sviluppa gli elementi caratterizzanti la gestione del servizio di ristorazione, di caffetteria e dei servizi aggiuntivi proposti, secondo l’articolazione dei criteri e sub criteri specificati nella lettera di invito.
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
2. Relazione Tecnica – illustrativa della lunghezza massima di 50 pagine (allegati esclusi) che sviluppa gli elementi edili ed impiantistici della proposta di completamento, allestimento ed arredamento del fabbricato “caffetteria”,  secondo l’articolazione dei criteri e sub criteri specificati nella lettera di invito.
____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Al fine di agevolare la lettura delle relazioni componenti l’offerta tecnica, si fornisce l’indicazione delle pagine ove vengono sviluppati i singoli elementi oggetto di valutazione: 
1. Relazione Tecnica metodologica particolareggiata
Elementi caratterizzanti il servizio di ristorazione e caffetteria, di cui al punto B di pag. 6 e 7 della lettera di invito:
	B.1. Caratteristiche delle derrate alimentari
	Pag.

	B.1.1 Quantità e tipologie dei prodotti (individuati ai sensi del DM 350/99) provenienti dal territorio della Regione Piemonte.
	

	B.1.2 Quantità e varietà dei prodotti DOP, IGP e STG.
	

	B.1.3 Quantità e varietà dei prodotti provenienti da agricoltura biologica. 
	


	B.2 Caratteristiche relative al menù al prezzo 6,50 e al servizio di ristorazione
	Pag.

	B.2.1 Composizione del menù. 
	

	B.2.2 Articolazione del menù.
	


Elementi gestionali caratterizzanti i servizi offerti (ristorazione, caffetteria e servizi aggiuntivi) di cui al punto C di pag. 9 della lettera di invito:

	C - ELEMENTI GESTIONALI CARATTERIZZANTI

I SERVIZI OFFERTI

(ristorazione, caffetteria e servizi aggiuntivi)


	Pag.

	C.1 Periodo di erogazione del servizio
	

	C.2 Misure adottate per la riduzione degli impatti ambientali connessi alle attività di ristorazione.
	

	C.3 Servizi aggiuntivi 
	

	C.4 Versatilità degli elementi proposti finalizzati alla gestione
	


Di seguito si riporta l’indice della documentazione presentata a corredo della relazione tecnica metodologica, come richiesto  dalla lettera di invito (pagg. 20 e seguenti).
2. Indice della Relazione Tecnica – illustrativa:
Elementi edili ed impiantistici della proposta di riqualificazione, di cui al punto D di pag. 11 della lettera di invito
	D-ELEMENTI EDILI ED IMPIANTISTICI DELLA PROPOSTA
 DI RIQUALIFICAZIONE 
	Pag.

	D.1 Ampliamento del locale caffetteria 
	

	D.2 Aspetti di eco sostenibilità e rispetto dell’ambiente
	

	D2.1 Impatto ambientale e materiali ecosostenibili
	

	D2.2 Eco sostenibilità impiantistiche
	

	D.3 Aspetti tecnologici della proposta
	

	D3.1 Soluzioni progettuali inerenti la distribuzione dell’aria e il trattamento dei fumi delle cucine 
	

	D3.2. Facilità manutentiva 


	

	D3.3. Confort visivo degli spazi oggetto dell’intervento


	

	D.4 Aspetti qualitativi degli elementi proposti
	


Di seguito di riporta l’indice della documentazione presentata a corredo della relazione tecnica illustrativa, come richiesto  dalla lettera di invito (pagg. 23 e seguenti).

Data ________________________________

Il Legale Rappresentante dell’Impresa

(firma leggibile)       ________________________              (Luogo e data di nascita)  ________________________

Legali Rappresentanti (nel caso di costituenda A.T.I.)

(firma leggibile)       ________________________              (Luogo e data di nascita)  ________________________
(firma leggibile)       ________________________              (Luogo e data di nascita)  ________________________
(firma leggibile)       ________________________              (Luogo e data di nascita)  ________________________
Note utili alla compilazione: tutta la documentazione costituente l’Offerta Tecnica deve essere datata e firmata dal Legale Rappresentante del concorrente o da persona munita dei poteri di firma, comprovati da copia autentica dell’atto di conferimento dei poteri medesimi e siglata in ogni pagina. 

In caso di RTI costituendo, l’Offerta Tecnica deve essere firmata dal rappresentante legale di ciascuna impresa raggruppata. La documentazione costituente l’offerta tecnica deve essere priva di qualsiasi indicazione (diretta e/o indiretta) di carattere economico.

Le  relazioni tecniche devono  essere articolate in modo tale che ogni punto sia esauriente per se stesso, avere un indice analitico, ogni pagina deve essere numerata e ogni paragrafo deve riportare la numerazione progressiva. Nelle singole Relazioni deve essere indicato l’allegato/i in cui sono inserite le informazioni richieste.

Il presente modello deve essere inserito nella Busta 2 – “Progetto Tecnico”.
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