	Stazione appaltante:
POLITECNICO DI TORINO
	Procedura aperta, ai sensi dell’art. 60, D.lgs. 50/2016 e s.m.i. per l’affidamento, in concessione, della gestione di servizi di ristorazione a basso impatto ambientale, servizi bar, tavola fredda e tavola calda per il periodo 01.08.2018 – 31.07.2023



….....................,  ………........  (luogo e data)


Spett. le  Politecnico di Torino



Area AQUI



Ufficio Appalti



Corso Duca degli Abruzzi n° 24



10129 - Torino

	MODELLO 7
	Scheda dettaglio offerta economica 


Il/la sottoscritto/a ________________________________________________________________________

(cognome e nome)

nato a _______________________________________________ (_____), il _________________________

(luogo) (prov.) (data)

residente a ___________________________________ (_____), Via _______________________, n. ______

(luogo) (prov.) (indirizzo)

in nome del concorrente “ _________________________________________________________________”
con sede legale in _______________________________ (_____), Via _______________________, n. ____,

(luogo) (prov.) (indirizzo)
nella sua qualità di:

(barrare la casella di interesse)

□ Titolare o Legale rappresentante

□ Procuratore speciale / generale

del soggetto che partecipa alla gara in oggetto nella sua qualità di:

(barrare la casella che interessa)

□ Impresa individuale (art. 45, comma 2 lett. a), D.lgs. 50/2016)
□ Società (art. 45, comma 2 lett. a), D.lgs. 50/2016) specificare tipo ____________________
□ Impresa facente parte di Holding o Gruppo (specificare) ___________________________
□ Consorzio fra società cooperativa di produzione e lavoro (art. 45, comma 2 lett. b), D.lgs. 50/2016)
□ Consorzio tra imprese artigiane (art. 45, comma 2 lett. b, D.lgs. 50/2016)
□ Consorzio stabile (art. 45, comma 2 lett. c), D.lgs. 50/2016)
□ Mandataria di un raggruppamento temporaneo (art. 45, comma 2 lett. d), D.lgs. 50/2016)
□ tipo orizzontale 

□ tipo verticale


□ tipo misto

□ costituito
□ non costituito
□ Mandataria di un consorzio ordinario (art. 45, comma 2 lett. e), D.lgs. 50/2016)
□ costituito 

□ non costituito;

Altro


_____________________


_____________________
OFFRE
(barrare la casella di interesse)
( Per il Lotto 1 - Servizio di ristorazione interaziendale e interateneo, con funzioni di mensa universitaria, servizio bar, tavola fredda e tavola calda
( Per il Lotto 2 - Servizio di ristorazione aziendale, servizio bar, tavola fredda e tavola calda 
Il ribasso unico e incondizionato sui prezzi massimi stimati dalla stazione appaltante (servizio di ristorazione e bar tavola calda) è del ___________________% (in cifre), (dicasi ________________________________ virgola _______________________________ per cento, in lettere), IVA e oneri della sicurezza derivanti da rischi di natura interferenziale esclusi
E DICHIARA

a) ai sensi dell’art. 95, comma 10, D.lgs. 50/2016, i costi relativi alla sicurezza generale dell’Impresa ed afferenti all’esercizio dell’attività svolta dalla medesima Impresa sono pari (Iva esclusa) a

€ __________________________(in cifre); € ___________________________________ (in lettere)
b) ai sensi dell’art. 95, comma 10, D.lgs. 50/2016, i costi della manodopera per tutta la durata del contratto sono pari a € __________________ (in cifre); € ___________________________________ (in lettere)

c) le voci di costo che compongono i singoli prezzi offerti per tipologia di pasto, ribassati dall’applicazione della percentuale offerta, sono di seguito indicati:
	A.1 – Dettaglio dei costi di un pasto intero
	Euro

(IVA esclusa)

	a) Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	b) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	c) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	d) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	e) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008
	

	f) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg. CEE n. 178/02)
	

	g) Costo utenze energetiche 
	

	h) Costo del materiale per le pulizie 
	

	i) Costo dei materiali di consumo
	

	j) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	k) Costo per altre soluzioni migliorative
	

	l) Costo produzione di un pasto (somma da let.a) a let.k)
	

	m) Spese generali
	

	n) Utile d’impresa
	


	A.2 – Dettaglio dei costi di un pasto pasto ridotto tipo A (senza secondo piatto)
	Euro

(IVA esclusa)

	a) Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	b) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	c) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	d) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	e) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008
	

	f) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg CEE n. 178/02)
	

	g) Costo utenze energetiche 
	

	h) Costo del materiale per le pulizie 
	

	i) Costo dei materiali di consumo
	

	j) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	k) Costo per altre soluzioni migliorative
	

	l) Costo produzione di un pasto (dato dalla somma da let.a) a let.k)
	

	m) Spese generali
	

	n) Utile d’impresa
	


	A.3 – Dettaglio dei costi di un pasto pasto ridotto tipo B (senza primo piatto)
	Euro

(IVA esclusa)

	o) Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	p) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	q) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	r) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	s) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008
	

	t) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg CEE n. 178/02)
	

	u) Costo utenze energetiche 
	

	v) Costo del materiale per le pulizie 
	

	w) Costo dei materiali di consumo
	

	x) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	y) Costo per altre soluzioni migliorative
	

	z) Costo produzione di un pasto (dato dalla somma da let.a) a let.k)
	

	aa) Spese generali
	

	ab) Utile d’impresa
	


	A.4 – Dettaglio dei costi di un pasto piatto unico intero (tris)
	Euro

(IVA esclusa)

	ac) Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	ad) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	ae) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	af) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	ag) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008 
	

	ah) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg CEE n. 178/02)
	

	ai) Costo utenze energetiche 
	

	aj) Costo del materiale per le pulizie 
	

	ak) Costo dei materiali di consumo
	

	al) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	am) Costo per altre soluzioni migliorative
	

	an) Costo produzione di un pasto (dato dalla somma da let.a) a let.k)
	

	ao) Spese generali
	

	ap) Utile d’impresa
	


	A.5 – Dettaglio dei costi di un piatto unico ridotto tipo A (senza secondo piatto)
	Euro

(IVA esclusa)

	aq) Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	ar) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	as) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	at) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	au) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008
	

	av) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg CEE n. 178/02)
	

	aw) Costo utenze energetiche 
	

	ax) Costo del materiale per le pulizie 
	

	ay) Costo dei materiali di consumo
	

	az) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	ba)  Costo per altre soluzioni migliorative
	

	bb) Costo produzione di un pasto (dato dalla somma da let.a) a let.k)
	

	bc) Spese generali
	

	bd) Utile d’impresa
	


	A.6 – Dettaglio dei costi di un piatto unico ridotto tipo B (senza primo piatto)
	Euro

IVA esclusa

	be)  Costo delle derrate alimentari convenzionali e biologiche
	

	bf) Costo del Direttore Tecnico del servizio 
	

	bg) Costo del personale impiegato nel servizio di produzione dei pasti
	

	bh) Costo del personale impiegato nel servizio di somministrazione dei pasti 
	

	bi) Costo per adempimenti D.lgs. n. 81/2008
	

	bj) Costi per adempimenti sicurezza alimentare (Reg. CEE n. 852/04 e Reg CEE n. 178/02)
	

	bk) Costo utenze energetiche 
	

	bl) Costo del materiale per le pulizie 
	

	bm) Costo dei materiali di consumo
	

	bn) Costo per le soluzioni migliorative alle derrate alimentari proposte
	

	bo) Costo per altre soluzioni migliorative
	

	bp) Costo produzione di un pasto (dato dalla somma da let.a) a let.k)
	

	bq) Spese generali
	

	br) Utile d’impresa
	


	A.7 - I prezzi dei singoli componenti del menu frazionato o a libera composizione:
	Euro

IVA esclusa

	· Primo piatto o sue alternative
	

	· Secondo piatto o sue alternative
	

	· contorno
	

	· porzione di frutta 
	

	· porzione di pane
	

	· Porzione di torta
	


	A.8 – I prezzi dei prodotti che possono essere serviti unitamente al pasto sono i seguenti:
	Euro

IVA inclusa

	Bevande alla spina marchio nazionale
	


d) Le voci di costo che compongono i singoli prezzi offerti per i prodotti di caffetteria e bar, ribassati dall’applicazione della percentuale offerta, sono di seguito indicati:
	A.9 - I prezzi dei prodotti di caffetteria da erogare presso il Bar presso la Cittadella Politecnica di C.so Castelfidardo 34 (attualmente denominato MixTO) sono i seguenti

	Caffetteria

	caffè espresso
	

	caffè d'orzo
	

	caffè freddo / the freddo
	

	caffè shakerato
	

	caffè decaffeinato
	

	caffè con panna
	

	cappuccino
	

	cappuccino decaffeinato
	

	marocchino
	

	latte (bicchiere)
	

	latte macchiato
	

	camomilla
	

	the con latte o limone
	

	cioccolata in tazza
	

	cioccolata in tazza con panna
	

	Brioches
	

	Bibite

	bibite in lattina
	

	succo di pera - albic. - pesca
	

	succhi di frutta di marca
	

	acqua minerale in bicchiere
	

	acqua minerale in bottiglia (0,50 cl)
	

	acqua minerale (1,5 cl)
	

	Spremute
	

	I prodotti non presenti in tabella possono essere venduti a libero mercato 
	


	A.10 - I prezzi dei prodotti di caffetteria da erogare presso:
· Bar presso il Castello del Valentino di Viale Mattioli 39  - Lotto 1

· Bar  di C.so Duca degli Abruzzi 24 (attualmente denominato Bar Denise) -  Lotto 2

· Bar presso la Cittadella Politecnica del design e della mobilità di Corso Settembrini – Lotto 2

· Bar interno al Ristorante per il personale del Politecnico di C.so Duca degli Abruzzi 24 – Lotto 2

sono i seguenti

	Caffetteria

	caffè espresso
	

	caffè d'orzo
	

	caffè freddo / the freddo
	

	caffè shakerato
	

	caffè decaffeinato
	

	caffè con panna
	

	cappuccino
	

	cappuccino decaffeinato
	

	marocchino
	

	latte (bicchiere)
	

	latte macchiato
	

	camomilla
	

	the con latte o limone
	

	cioccolata in tazza
	

	cioccolata in tazza con panna
	

	brioches
	

	Bibite

	bibite in lattina
	

	succo di pera - albic. - pesca
	

	succhi di frutta di marca
	

	acqua minerale in bicchiere
	

	acqua minerale in bottiglia (0,50 cl)
	

	acqua minerale (1,5 cl)
	

	spremute
	

	aperitivi analcolici
	

	Alcolici

	aperitivi alcolici
	

	birra bottiglia/lattina nazionale
	

	birra bottiglia estera
	

	moscato
	

	Prosecco doc
	

	spumante Franciacorta o equivalente
	

	vino da bottiglia doc
	

	Panini, snack e focacce

	Toast
	

	toast farciti
	

	Brioches
	

	Pasticcini cad.
	

	trancio di torta
	

	panini piccoli
	

	panini e tramezzini normali
	

	panini grandi
	

	Panini speciali
	

	trancio di pizza
	

	focaccine farcite e piadine
	

	focacce speciali
	

	Tavola calda

	primi piatti caldi semplici
	

	piatti freddi
	

	secondi caldi
	

	contorni standard (come da specifica tecnica n.4)
	

	contorni porzione piccola (50% della porzione standard)
	

	macedonia fresca standard (come da specifica tecnica n. 4)
	

	macedonia fresca piccola (50% della porzione standard)
	

	yogurt
	


e) Che i costi preventivati per la fornitura delle diverse tipologie di prodotti di cui al punto A.2 - Soluzioni migliorative alle derrate alimentari dell’Allegato B – Criterio di aggiudicazione al Disciplinare di gara sono pari a € _____________,00 (in lettere).
Per ciascun prodotto, di seguito si riporta il maggiore (o minore) valore economico rispetto al prodotto sostituito dal prodotto offerto.

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
f) Che i costi preventivati per l’attuazione di ciascuna soluzione migliorativa offerta sono i seguenti:

(compilare a cura del concorrente, seguendo l’ordine con cui le varianti sono indicate nel Modello 6  – Altre soluzioni migliorative).

	Varianti migliorative offerte
	Descrizione
	Motivi di interesse per la stazione appaltante
	Tempi massimi per l’attuazione della variante offerte
	Costi per ciascuna variante offerta

	
	
	
	
	


g) Che l’offerta tiene conto di tutte le prestazioni richieste dal capitolato 

h) Che i prezzi indicati, risultanti dall’applicazione del ribasso offerto, sono remunerativi, omnicomprensivi di quanto serve per il regolare svolgimento delle attività e consentono di assicurare ai lavoratori impiegati, nonché ai soci (se cooperativa), il trattamento economico e contributivo minimo previsto dal contratto collettivo nazionale per ciscuna attività prevista dal capitolato;
i) Che la presente offerta ha una validità di giorni 180 (centottanta) dalla data stabilita quale termine per la presentazione delle offerte e ha valore di proposta contrattuale ai sensi dell’art. 1329 del codice civile; 

j) Che la scrivente Impresa non ha nulla da pretendere dal Politecnico di Torino, a qualsiasi titolo, in ragione della formulazione della presente offerta;
k) Che tutti i movimenti finanziari relativi al presente affidamento saranno registrati sul conto corrente bancario o postale dedicato, anche non in via esclusiva alla commessa pubblica di cui in premessa, i cui estremi identificativi saranno comunicati in caso di aggiudicazione, unitamente alle generalità e al codice fiscale delle persone delegate ad operare su di esso;
l) Che i relativi pagamenti saranno effettuati esclusivamente con strumenti di pagamento idonei a consentire la piena tracciabilità delle operazioni.

___________________________, lì _____________

(luogo, data)

Firma legale rappresentante
______________________________
Firma legale rappresentante
______________________________
Firma legale rappresentante
______________________________
N.B.
a) Alla presente dichiarazione deve essere allegata copia fotostatica di un documento di identità in corso di validità del soggetto firmatario/i.
b) In ipotesi di raggruppamento temporaneo di concorrenti o consorzio ordinario di concorrenti, non ancora costituiti, ai fini della sottoscrizione in solido dell’offerta, firma dei soggetti concorrenti mandanti.
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